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Editorial

PUH & WIR

Eines Tages fragte Ferkel seinen Freund: ,Wie buchstabiert man Liebe?*
Und Winnie Puh antwortete: ,Man buchstabiert sie nicht... Man fihlt sie.”
Was flr ein schoner Gedanke. Und wie leicht 1&sst er sich auf die herz-
liche Verbundenheit zum eigenen Zuhause umlegen. Die vielen Besuche
und Begegnungen in Wiener Neustadt zeigen bei uns, den vielen Verant-
wortlichen fur dieses Magazin, mehr und mehr Wirkung.

WIR ist tatséchlich mehr als eine Uberschrift. WIR ist eine Uberzeugung.
Wir gestalten Geschichten und treffen Menschen, die uns in ihre besondere
Stadtwelt entfiihren. Dabei schenken sie uns ihren Frohsinn, ihren Stolz,
ihre Leidenschaft. Sie fuhlen also Liebe, und daher trauen wir uns... und
buchstabieren sie auch. Um ein Bild der neuesten Ausgabe zu erschaffen.

L wie leuchtend. Wie sich der Glanz der Vorfreude aufs Christkind tber
die Markte der Stadt legt, auch weil Standlerlnnen wie Christina Scheicher
und Franz Rieder ihre handgemachten Kostbarkeiten offenbaren.

I wie inspiriert. Wie Bernhard Gruber einst mit seiner Oma Kaiserschmarrn
zauberte, auf den Geschmack des eigenen Wirtshauses kam und das
»Alte Backhaus" mit ¢sterreichischer Kiiche auf Zwei-Hauben-Niveau fuhrt.

E wie elegant. Wie Barbara Neumann-Schrambdck in inrem Geschaft
sIndolero“ den Aromenreichtum von 120 Teemischungen offenbart und
die vielen wertvollen Schéatze in goldene Packungen abfullt.

B wie berthrend. Wie Christoph Zimper die Beziehung zur Klarinette

mit einer langjahrigen Ehe vergleicht und das Publikum im Herbst

auf seine musikalisch-spirituelle Reise in den Kasematten mitnehmen will.
E wie enthusiastisch. Wie besonders engagierte Menschen in den
Bergen rund um Wiener Neustadt mit dem Motto ,Das Gute ist so nah®

daflr sorgen, dass die Lust aufs Skifahren geweckt und geférdert wird.

Viel Freude bei diesen und noch vielen anderen Reportagen wiinschen

lichaol Hufpoglt iRt



= Leise rieselt
Die grofle der Tee
E:Fleu Chtu ﬂg Im Teehaus Indolero zaubert
l m p ['eSS 1 onen Advent, Advent! Die Zeit der Barbara Neumann-Schrambock

die besten Mischungen.

aus St adt un d Lan d besonderen Atmosphére und der

Standl-Kultur mit Handwerksarbeit.
Da schau her! Bilder, die Eindriicke 32
vermitteln — von Menschen, 20
Bauwerken und Natur.
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Schuberts
Bilder-Sinfonie

Der Wiener Neustadter Naturfotograf

Zah l en Bernhard Schubert zeigt den Winter Am En d o

aus der Vogelperspektive.

und Fakten ist alles Musik
7.213 Kinder (bis 14 Jahre) leben in Klarinettist Christoph Zimper lasst
Wiener Neustadt. Wissenswertes {iber sich von Spiritualitit leiten — ein
Schulen, Kindergérten, Spielplétze. Klangerlebnis in den Kasematten.



Fotos: Nicole Schneeberger, Gregor Kuntscher (3), Stadtarchiv Wiener Neustadt, Tim Cavadini, Bernhard Schubert; lllustrationen: Petra Braun, Adobe Stock
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STILLE
UND
DYNAMIK

Der Herbst legt seinen farbenprachtigen
Mantel um die Stadt, junge Menschen
offenbaren ihren Willen, ganz nach oben

zu gelangen, und wer die alten Turmmauern
sieht, kommt ins Staunen. Und lachelt.

Herbststimmung
rund um den
Marmorobelisken
am Rosenhugel
im Akademiepark.
1735 soll sich hier
Erzherzogin Maria
Theresia mit Franz
von Lothringen
verlobt haben.
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»lch habe getaucht, bin wildwassergepaddelt, geflogen, bin auf jeden Extremsporttrend
aufgesprungen. Gebungeed. Geinlined. Gesurfboarded. Nichts schlagt Bouldern.*

Das sagte der deutsche Kletterer und Autor Udo Neumann. Und wer sich in Wiener Neustadt
in die groBziigig angelegte Boulderhalle Bigwall begibt, wird diese Erkenntnis an allen Ecken
und Enden splren — Credo: Wand in Sicht!

Hier kraxeln Tim Leitner und Tobias Maresch und loten die Grenzen ihrer Kréfte aus.

Dort zeigt uns die 14-jahrige Ella Wiirdinger, dass gutes Training den Eindruck erweckt,

an einem Arm zu héngen sei womdéglich eine Leichtigkeit. Was das WIR-Team ziemlich
beeindruckt hat, daher entstand die Idee: Die Mischung aus Dynamik und Frohsinn kénnte
doch als Coverfoto sinnbildlich fur die junge Stadt stehen. Und genau diese Wahrnehmung
bestéatigt Katja Vaculik (groBes Bild rechts), die mit Gelenkigkeit und Fokussierung auf dem
Weg nach oben ist. Es liegt der Schluss nahe: Die jungen Sportlerinnen und Sportler haben
alles im Griff. Geschaftsfiihrer Thomas Kargl wird’s mit groBer Freude sehen.
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Fotos: Nicole Schneeberger

Die Mauern des Reckturms, der nordwestliche Teil der einstigen Stadtbefestigung,
stammen aus dem 13. Jahrhundert und stehen unter Denkmalschutz. Josef Karlik
kiimmert sich mit seiner Frau Gertraud ehrenamtlich um diese Wiener Neustadter
Sehenswirdigkeit und den Erhalt der gesamten Anlage. Das Paar ist auBerdem

fur das Privatmuseum verantwortlich und gestaltet regelmaBig Fihrungen im Turm.
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https://tourismus.wiener-neustadt.at/reckturm-teil-der-stadtbefestigung

ornem spielen, Spap haben
‘st und viele Maglichkeit\
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Junge
Stadt

Sonstige
Freizeitmoglichkeiten
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ZAHLEN & FAKTEN

e

Wiener Neustadt ist eine
Stadt mit erstaunlichen

250 Hektar Grinfliache und

27 Spielplatzen - alle in
Parkanlagen. Der grofte
befindet sich im Stadtpark.
Dort gibt's den hochsten
Rutschenturm Nieder-
Osterreichs - 9 Meter!

Skatepark

Der Skatepark am Zehnergiirtel ist

top und bietet Miniramp, Funbox mit
Kinked Rail und Hubba, zwei Pyramids,
zwei Curbs, Manny Pads und Flatrails,
Banks und Quarters, Slappy Curb.

Frei- und Hallenbdder

Zwei Freibdder — Aqua Nova und Aka-
demiebad (mit 50-Meter-Sportbecken)
— garantieren Wasserspal3 in der Stadt.
Im Erlebnis- und Familienbad Aqua
Nova gibt es auch eine Schwimm-
halle fiirs Ganzjahresvergniigen.

Jungle Indoor Playland

Auf 2.000 Quadratmetern tauchen
Kinder in den Urwald ein. Action im
Dschungelstil — von Kletterberg, Tram-
polin, Riesenrutsche, Quadbahn bis
zur Minihiipfburg fiir die Kleinsten.

Boulderhalle

Auf 1.700 Quadratmetern wurde eine
1.000 Quadratmeter grofe Kletterfldche
angelegt. Die Naturholz-Optik und
Tageslicht sorgen fiir ein Ambiente des
Wohlfiihlens. Fiir Abwechslung bei den
Routen sorgen Herausforderungen.


https://tourismus.wiener-neustadt.at/junge-stadt

lllustrationen: Adobe Stock

6 Schulen in Wiener Neustadt

13.000 Schiilerinnen und Schiiler — damit ist Wiener
Neustadt die gro3te Schulstadt in ganz Niederdster-
reich. Herausragend ist dabei neben den Volksschulen,
den Neuen Mittelschulen und vier Gymnasien das
breite Angebot der Hoheren Lehranstalten — von Mode
und Elementarpéddagogik iiber wirtschaftliche Berufe
bis hin zur Fachschule fiir Sozialberufe oder die
berithmte Militdrakademie. Und eine Maturaschule
gibt’s auch noch.

Kindergiirten

In der Stadt gab es, gemeinsam mit dem Land organisiert,
20 Kindergdrten. Aufgrund der Wachstumsdynamik wurde
aber eine Offensive gestartet. Bis 2025 soll es neun neue
Kindergdrten geben. Drei davon wurden gerade jetzt
feierlich in Betrieb genommen (einer davon als Ersatz

fiir einen dlteren).

Geburten im Jahr 2021

So viele Neugeborene meldet

die Stadt fiir das vergangene Jahr.
Die Einwohnerzahl von Wiener
Neustadt am 1. Jdnner 2022: 47.106

Lifestyle & Sport

Neuer cooler
Treffpunkt: Max

Seit Mérz hat die Innen-
stadt einen neuen Jugend-
Hotspot — das Méx! Hier
finden Konzerte angesagter
Bands oder DJ-Nights statt.
Interesse an einem coolen
Workshop, etwa fiir Hip-
Hop oder Graffiti? Zudem
gibt’s Lerncafés, Beratung
oder die Moglichkeit, das
Méx fiir die eigene Party
zu mieten. maex-wn.at

Kinder bis 14 Jahre
(geb. bis 17. 8. 2008)

mannlich: 3.630
weiblich: 3.583
Gesamt: 7.213

Die haufigsten
Vornamen
in Wiener
Neustadt 2021

6x Emilia
6x Lea

5x Alma
5x Marie
4x Amelie
4x Elif

4x Emma
4x Lena
4x Sophia

7x Elias
6x David
5x Jonas
5x Matteo
5x Simon
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ADVENT

Text Isabel Frahndl
Fotos Gregor Kuntscher
Illustration Petra Braun

DIE GROSSE
ERLEUCHTUNG

Eine Christkindl-Seife, ein kleiner Schneemann aus Zinn
und die Vorfreude im Herzen. Auf den Adventmarkten
von Wiener Neustadt wird eine atmospharisch einmalige
Standl-Kultur gepflegt — zwei Geschichten zur Handarbeit.


https://tourismus.wiener-neustadt.at/die-grosse-erleuchtung
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In Wiener Neustadt wird es energiebewusst erst

Die Glitzerwelt der Vorweihnachtszeit.




Alle Zeichen stehen auf Weihnachten.
Nirgends wird das so deutlich wie auf
einem Adventmarkt: Man riecht es
vor den Glithweinstdnden, man sieht
es in den glitzernden Lichtern, und
man spiirt es im Herzen. In den Werk-
stitten, Kellern und Kiichen sdmtlicher
Standlerinnen und Standler in und
um Wiener Neustadt herrscht ldngst
rege Betriebsamkeit, um die Advent-
marktbesucherinnen und -besucher
bald wieder mit der Leidenschaft fiir
ihre Produkte anstecken zu kénnen.
Die meisten von ihnen haben mit der
Produktion dafiir sogar schon begon-
nen, als das letzte Weihnachten noch
nédher war als das kommende und statt
Adventzauber noch der Geruch von
Sonnencreme in der Luft hing.

Auch Christina Scheicher. Immerhin
muss ihre Seife sechs Wochen lang
trocknen, und da ist die Zeit, die sie fiir
das Sieden, Verzieren und Verpacken
braucht, noch nicht miteinberechnet.
Und das alles neben dem normalen
Sommer-Betrieb. Wie viele Stunden
sie in der Woche mit der Seifenproduk-
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tion beschaftigt ist, will die 50-Jahrige
lieber nicht schétzen. ,.Vieles von mei-
ner Arbeit ist eine einsame Geschich-
te. Ich stehe im Keller, sitze am Com-
puter oder mache Buchhaltung — und
dann fahre ich auf einen Markt und
erlebe die komplett andere Seite. Da
bekommt man wieder so viel zuriick.“

Deshalb hat sich Christina auch be-
wusst flir das Standl-Leben entschie-
den. Extrovertiert zu sein, mit Bekann-
ten zu plaudern und sich mit Fremden
auszutauschen hat ihr in den letzten
Jahren sehr gefehlt. Nicht zuletzt aus
diesen Griinden hat sie sich im Mérz
letzten Jahres entschieden, ihr Hobby
nach sieben Jahren Erfahrung zum
Beruf zu machen und mit ihren Seifen
das Gewerbe ,seifen2700“ anzumel-
den. Produziert wird im Keller ihres
Familienhauses, der himmlisch duftet.
Privates und Berufliches zu trennen ist
hier kaum moglich. Das hat aber auch
seine Vorteile, etwa wenn sie einen
Kanister Kokosfett schmelzen muss:
,Der steht dann halt einen Tag lang in
der Badewanne.“ Obwohl Christina
sehr erfinderisch ist, gibt es fiir eini-
ge Arbeitswege keine Abkiirzungen.

Zum Beispiel bei der aufwendigen
weill-goldenen Christkindl-Seife, die
sie extra flir die Weihnachtszeit an-
fertigt. Den Seifenteig fiir den Stern
in der Mitte muss sie mit der Hand auf-
kneten. Allein das dauert einen ganzen
Tag. Den Tag darauf muss sie ihre vor
Blutergiissen blau angelaufenen Hén-
de schonen —all das fiir nur ein kleines
Detail einer einzigen Seifensorte.

Insgesamt siedet, schneidet und ver-
packt Christina fiir den Adventmarkt
heuer vierzehn Standardsorten und
zwei Weihnachtseditionen ihrer Na-
turseife. Sie alle sind als Hand- und
Korperseifen geeignet, die meisten
aufSerdem noch zum Haarewaschen.
Wie viel Stiick sie in ihr Hiitter]l am
Domplatz von Wiener Neustadt mit-
nehmen und in den hiibschen Kisten
und Glasstiirzen ausstellen wird, weifd
sie noch nicht. Da sie erstmals dort ver-
kauft, plant sie bei der Vorproduktion
in den blauen Himmel hinein: ,,Wenn
nichts mehr da ist, dann ist das ja auch



CHRISTINA SCHEICHER.

... hatte eigentlich nur nach einer
Haarseife gesucht, die gut riecht.

- Um festzustellen, dass diese erst erfunden
werden musste - was sie dann kurzerhand
auch tat. Mit ihren auergewdhnlichen
Duftkompositionen wie ,Honig und Hafer*
oder das orientalische ,,0ud“ hat
sie sich in kiirzester Zeit einen
treuen Kundenstamm aufbauen konnen,
der sich stindig vergrofert.

Jedes Stiick Seife wird von Hand geriihrt, geschnitten und an den Kanten
versaubert, dass es sich gut an die Haut schmiegt. Damit die Designs schén
und detailliert werden, fertigt Christina die Stangen in kleinen Mengen an.
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https://www.seifen2700.at/
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In der Werkstatt im Museum gieBt Franz Motive, die zuerst ein
Zeichner entwerfen und ein Graveur weniger als einen Millimeter
tief in einen Formstein ritzen muss. Die genaue Legierung ist —
wie beim ZinngieBen Ublich - ein Betriebsgeheimnis.

FRANZ RIEDER ...

...sammelte schon jahrzehntelang
Zinnfiguren, ehe er in seiner Pension
gefragt wurde, ob er Interesse daran

hiitte, ein Museum zu erdffnen.
,Dann habe ich noch meine Frau gefragt,
ob ich darf, und es war beschlossen,
erinnert sich der 72-Jihrige. Heute leitet
er neben der Zinnfigurenwelt
Katzelsdorf eine der beiden letzten
ZinngieRereien Osterreichs.


https://www.zfw-katzelsdorf.at/

schon. Und wenn alles iibrig bleibt,
dann wasche ich mich ein Jahr lang
mit Weihnachtsseife.“ Fest steht fiir
sie allerdings, dass sie sich auf eine
tolle Atmosphére freuen kann, selbst
wenn sie die Kélte etwas scheut. Aber
dagegen hat sie sich ja elektrisch be-
heizbare Socken besorgt.

Ein paar Hiitterln neben jenem, in dem
Christina hoffentlich mit warmen Ze-
hen steht, tut sich auf derselben Ver-
kaufsflache eine ganz andere Welt auf.
Oder besser gesagt, mehrere Welten:
Mit den flachen, kleinen, jedoch er-
staunlich detaillierten Zinnfiguren
werden in der Zinnfigurenwelt Katzels-
dorf ganze Mérchen erzadhlt und sogar
Schlachten nachgestellt.

Hier am Domplatz erzihlen sie vor al-
lem eine Geschichte: die des kleinen
Kindes, das in Windeln gewickelt im
Stall liegt. Neben Krippen findet man
in der Auslage und auf dem kleinen
Christbaum aber auch viele einzelne
Figuren, manche silbern schimmernd,

manche bunt bemalt: Gefiillte Stiefel,
Weihnachtsmanner, die Orgel spielen,
und Béren, die Ski fahren, sind nur drei
von rund 150 Weihnachtsmotiven, die
der Museumsleiter Franz Rieder mit
einem Kollegen in der hauseigenen
Werkstatt gief3t.

Das Geschick selbst wird seit mehr als
200 Jahren von Handwerker zu Hand-
werker weitergegeben und hat sich in
der Zeit kaum verdndert. Lediglich
die Zielgruppe hat sich verschoben:
Frither wurden Zinnfiguren vor allem
fiir Kinder als Spielzeug und fiir den
Unterricht produziert, heute sind sie
beliebte Sammler- und Dekostiicke.

Auch Franz ist in erster Linie Sammler.
Im zweitgrolSten Zinnfigurenmuseum
der Welt, das er vor fast 20 Jahren mit-
begriindet hat, sind rund 40.000 Figu-
ren ausgestellt und weitere 400.000
deponiert, die meisten davon nur ein
paar Zentimeter grof3. Viele davon
sind historische Raritdten und deshalb
duflert wertvoll. In den Lager- und Pro-
duktionsrdumen hinter dem Ausstel-
lungsbereich sind die hohen Wénde bis
zur Decke mit Késten vollgestellt, jeder
davon voll mit Figuren. Die, die Franz
und sein Kollege selbst gegossen haben,

machen zwar nur ein paar Schubladen
davon aus, dahinter steckt jedoch jede
Menge Arbeit. ,,So viel wie jetzt habe
ich mein ganzes Leben noch nicht ge-
arbeitet”, sagt Franz. Wir beginnen
zu Weihnachten mit der Produktion
fiir das néchste Weihnachten. Auf den
Adventmarkt nehmen wir immerhin
an die tausend Figuren mit. Platz brau-
chen sie ja nicht viel.“

Auf kleinstem Raum zeigen die Stand-
ler auch dieses Jahr wieder das Ergeb-
nis unzahliger Stunden Arbeit. Los
geht’s am ersten Adventwochenende
mit dem stimmungsvollen Advent
im Stadtpark von ,Mary’s Pub“. Am
zweiten Wochenende kann man auf
dem Domplatz bis in die Abendstun-
den hinein Handwerk, Kulinarik und
Kultur erleben, am dritten und vierten
Wochenende wird die Vorfreude auch
in der Beethovenallee und im Biirger-
meistergarten spiirbar. Und dann ist
auch schon das lang ersehnte Weih-
nachtsfest da — wobei man es bei dem
Adventprogramm vielleicht sogar aus-
gehalten hétte, noch eine Woche ldnger
zu warten.
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Schuberts
BILDER-
SINFON

AUF
BLICKF?

T il

2

Wenn sich der Wiener Ne L _: =

Naturfotograf Bernhard Schubert #
mit den Abstraktionen der Natur
auseinandersetzt und sich dazu

mit Kamera und Drohne auf
die experimentelle Suche nach
Strukturen macht, entstehen =
erstaunliche Aufnahme

Text Michael Hufnagl
Fotos Bernhard Schubert
lllustration Romina Birzer
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https://tourismus.wiener-neustadt.at/schuberts-bildersinfonie-1

EISIGE EFFEKTE

Es ist ein kleiner, feiner Ausschnitt,
der die Achterlacke in Wiener Neustadt
in ungewohnlicher Optik offenbart.
Mit einer langen Tele-Optik hat
Bernhard Schubert Wasser und Eis
des Baggersees fotografiert und damit
die effektvollen Strukturen erfasst.
Hilfreich war der Sonnenuntergang,
der die Farben des Winters
und die Abstraktionen der Natur
S0 imposant erscheinen lisst.
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SCHATTENSEITE

Das Gliick ist... eine Vogerlperspektive. Also hat
Bernhard Schubert seine Drohne zur winterlichen
Mittagszeit rund 4.0 Meter {iber der Birkenallee
im Akademiepark kreisen lassen. ,Das Licht war an
diesem Tag besonders schon, also habe ich sie einfach
rumfliegen lassen und in Serie Bilder geschossen.“
Belohnt wurde er mit den beeindruckenden
langen Schlagschatten der Biume, die sich
{iber das verschneite Feld strecken.

\ | ') W A
h

Die sichere Entfernung zu suchen, ge-
duldig zu warten und den richtigen
Moment zu erwischen, um Tiere in
ihrem natiirlichen Habitat zu beobach-
ten und zu dokumentieren — das ist die
eine Leidenschaft des preisgekronten
Wiener Neustadter Fotografen Bern-
hard Schubert. Fiir ihn ist die Natur als
Produzent von Magie aber viel mehr
als die besonderen Aufnahmen von
Fauna und Flora. ,Ich mag den Blick
in die Tiefe“, beschreibt der 29-J4hri-

ge seine Hingabe zu experimenteller
Fotografie. ,Ich finde es extrem span-
nend, was wir sehen, wenn wir mit
technischen Tricks und Hilfen in die
vielschichtigen Strukturen vordringen.
Wenn uns die Aufnahmen vor die Frage
stellen, was genau wir hier sehen.“ Das
Faszinierende an den Abstraktionen ist
stets aufs Neue der grofde Interpreta-
tionsspielraum. ,,Zeig einem Menschen
ein Foto von einem Rehbock, und er
wird dir immer sagen, dass es sich um
einen Rehbock handelt. Aber zeig ihm
ein Foto von einem Zoom in Schnee
und Eis, und du wirst die unterschied-
lichsten Wahrnehmungen héren.*
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STRUKTUR-TOUR

’ e{ Noch zwei Drohneneffekte. Der niedrige Was-

serstand im Baggersee macht Eisstrukturen
sichtbar, als sdhen uns die Augen der Natur
an. Unten: Die {ibereinanderlaufenden Béiche
(der Kehrbach unter dem Kanal) gelten in
Wiener Neustadt als Sehenswiirdigkeit.

,Die Asthetik profitiert extrem vom Schnee,
der alles auf das Wesentliche reduziert.







SCHNEE & REH

Was fiir ein Blick auf den Pionier-
teich im Akademiepark! Entstanden
durch ein Panorama aus 15 Bildern
mit 25 Megapixeln. Die Eisfliche
mit ihren Schneeauflagen wirkt
wie eine Weltkugel, auf der sich
eine iiberzuckerte Insel mit der
Anmutung Osterreichs priisentiert.
Dort, im Schutz der Biume, haben
sich iibrigens Biber eingenistet.
Gar nicht weit von ihnen entdeckte
der Fotograf in der Wildruhezone
auch einen Sprung von Rehen. In
200 Meter Entfernung legte er sich
daher auf die Lauer, um die Stille
nicht zu storen und mit dem Tele
quasi Blickkontakt aufzunehmen.

Naturfotograf

BERNHARD SCHUBERT ...

...ist 29 Jahre alt und studierte Zoologie
an der Uni Wien. Derzeit schreibt der Wiener
Neustiidter an der BOKU seine Masterarbeit
iiber Fledermaus-Rufe. Seit 2017 widmet er
sich professionell seiner Leidenschaft, der
Naturfotografie. Sein Stolz: die Auszeichnung
als ,Wildlife Photographer of the Year“ durch
das National History Museum London beim
bedeutendsten Fotowettbewerb der Welt.
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https://www.bernhardschubert.com/

Es begann einst mit eine
Inserat zur Neulibernah
des Wiener Neustadter
Indolero. Heute hat Barba
Neumann-Schrambdck
120 Teesorten in ihrem
Sortiment.

GESCHAFTSPORTRA



https://tourismus.wiener-neustadt.at/leise-rieselt-der-tee

Text Nikolaus Nussbaumer
Fotos Gregor Kuntscher

LEISE RIESELT
DER TEE

Gerade in der kalten Jahreszeit hat Tee Hochsaison.
In Barbara Neumann-Schrambdcks kleinem Teehaus Indolero
dreht sich seit 17 Jahren alles um heilsamen Lapachotee,
schwarzen Ostfriesentee und auch Hexenblut.
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Goldene Asthetik. Der Tee wird in
elegante Packungen abgefiillt und
im Verkaufsraum zur Schau gestellt.

28

Sechs Stufen. Es sind nur sechs stei-
nerne Stufen, die von der Boheim-
gasse hinauf in das Teehaus Indolero
fihren. Und doch sind sie wie eine
Pforte in eine andere Welt, fernab des
Getlimmels am nahen Hauptplatz.
Das kleine Geschéft besteht aus zwei
Raumen. Rechter Hand befindet sich
die Teestube mit zwei alten schwar-
zen Ledercouchen unter Fotos aus
Thailand. Bei leiser Jazzmusik kann
man hier gemditlich all jene Teesorten
probieren, die es nebenan im Verkaufs-
raum zu bestaunen gibt. Dort emp-
fangt den Besucher ein Potpourri an
Geriichen. Mit jedem Atemzug senkt
sich der Pulsschlag. Nicht weniger als
120 Teesorten und Teemischungen aus
aller Herren Lander werden wie ein
Schatz in Riechglasern gehiitet. Hier

lagert Schwarztee aus Georgien, da
indischer Mangotee, dort tiirkischer
Apfeltee und driiben Tee aus siziliani-
scher Blutorange. ,,Das Faszinierende
ist dieser enorme Aromenreichtum®,
sagt Barbara Neumann-Schrambock,
44, Inhaberin des Indolero. Neben
hochwertigem Tee ist auch das richti-
ge Zubehor und Geschirr essenziell fiir
eine perfekte Tasse Tee. Und so zieren
Kannen aus Bali, Tassen aus Japan und
Matetee-Trinkkiirbisse aus Stidameri-
ka die Regale.

Den Wunsch, einmal einen Teeladen
zu fiihren, verspiirte die gebiirtige Wie-
nerin bereits als 16-Jdhrige. Damals
reiste sie durch Osteuropa und lernte
die Tradition und besondere Atmo-
sphére von Teehdusern lieben. ,Es ist
diese Ruhe, diese Kiihle, diese Dunkel-
heit“, schwérmt sie. Nach einem Pada-
gogik-Studium stief3 sie zuféllig auf ein
Inserat, wonach in Wiener Neustadt
ein Teeladen zur Neuiibernahme frei-
stinde. Die damals Mitte-20-Jdhrige
wagte den Schritt und ibernahm das


https://www.indolero.at/

»,Das Faszinierende ist der Aromenreichtum®, schwéarmt die Expertin
und gieBt aus einer ihrer besonderen Kannen eine Tasse Hexenblut ein.
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Leise rieselt der Tee — die Maschine
zum Abflllen aus dem Jahr 1961 ist der Stolz
von Barbara Neumann-Schrambaock.

Lokal, dessen Namen und die Einrich-
tung. ,,Und das ohne Vorkenntnisse
— dafiir mit viel Idealismus und Naivi-
tat“, wie Barbara Neumann-Schram-
bock betont. 17 Jahre ist das nun her.
»Reich geworden bin ich nicht, sagt sie
riickblickend, ,,aber mit viel Sturheit
und Hartnéckigkeit habe ich alle wirt-
schaftlichen Krisen iiberlebt.“

Herzstiick ihres kleinen Geschéfts
ist die Abfiillmaschine aus dem Jahr
1961. Durch diese ldsst Barbara Neu-
mann-Schrambock den Tee in goldene
Packungen rieseln. Verkaufsschlager
ist das ,,Hexenblut“ aus Holunder,
Erdbeere, Himbeere, Hibiskus und
Weinbeere. Auf Wunsch mischt sie fiir
verkiihlte Kundschaft auch handisch
Kréduter zu einem Tee zusammen. Bei
Husten empfiehlt die Expertin eine

»OSTFRIESENTEE

IST EIN FEINER
SCHWARZTEE,
DER AM BESTEN
MIT MILCH

HARMONIERT .«

Mischung aus Késepappel, Hage-
butte, Lavendelbliite und Lapacho.
Der Lapacho-Baum wichst in Std-
amerikas Regenwildern. Aus seiner
Rinde wird der immunstédrkende und
entziindungshemmende Tee gewon-
nen, den schon die Inka zur Linderung
tranken. ,Ich schitze die Vielfalt und
die ehrliche Beratung®, sagt der junge
Mann, der eben das Geschéft betreten
hat. Er ist seit Jahren Stammkunde
im Indolero. An diesem Tag sucht er
ein Geschenk fiir einen 92-jdhrigen
Freund, der jeden Morgen eine Tasse
Schwarztee mit Milch trinkt. Barbara
Neumann-Schrambdck empfiehlt Ost-
friesentee, eine Mischung aus mehre-
ren Schwarzteesorten. ,,Der harmo-
niert am besten mit Milch.“

Und dann ... sechs Stufen. Es sind nur
sechs Stufen hinunter, und man ist
wieder zuriick in der hektischen Be-
triebsamkeit der Stadt.



Mit High-Tech gegen Krebserkrankungen

Die Heilungschancen fiir Krebspatient*innen werden durch das breite Angebot an Behandlungsmethoden immer besser. In Wiener Neustadt
bildet MedAustron mit der dsterreichweit einzigartigen und innovativen Partikeltherapie nicht nur einen wichtigen Fixpunkt in der Krebs-
therapie, sondern leistet mit der Forschung auch einen wesentlichen Beitrag zu ihrer Weiterentwicklung.

Partikel, also kleinste Teilchen, die man
nicht sieht, und die doch tberaus wirksam
sind: dank der Energie, die in ihnen steckt,
lassen sich Tumorzellen erfolgreich zersto-
ren. Etwa 10 Billionen dieser Teilchen wer-
den als Strahl gebiindelt fiir eine einzelne
Behandlung auf das erkrankte Gewebe ge-
lenkt. Der Clou dabei? Auf ihrem Weg zum
Tumor verursachen diese Teilchen ver-
gleichsweise wenig Schaden im gesunden
Gewebe und das wiederum bedeutet fiir
Betroffene weniger Nebenwirkungen und
Spatfolgen.

Spezialmaschine fiir Teilchen

Damit diese zielgerichtete und schonendere
Form der Bestrahlung ermdglicht wird, be-
darfes einer komplexen technischen Anlage,
deren Herzstiick ein Teilchenbeschleuniger
ist. Darin erreichen die Partikel Geschwin-
digkeiten von bis zu zwei Drittel der Licht-
geschwindigkeit und damit jene Energie,
die in der Krebstherapie und -forschung
notwendig ist. Der Teilchenbeschleuniger

bei MedAustron wurde iibrigens gemein-

sam mit dem Europdischen Forschungszen-

trum fiir Teilchenphysik CERN entwickelt
- Spezialisten in Sachen Partikeln.

24/7 fiir Therapie und Forschung

Rund um die Uhr lauft diese Maschine bei
MedAustron, damit zusatzlich zur Behand-
lung von Patient*innen auch die Forschung
und technische Entwicklungsarbeiten statt-
finden konnen. Der Teilchenbeschleuni-
ger kann verschiedene Arten von Partikeln
handhaben. Fiir die Krebstherapie kommen
derzeit Protonen und Kohlenstoffionen
zum Einsatz, die Forschung widmet sich
aber auch der Untersuchung von beispiels-
weise Helium-Ionen fiir eine kiinftige medi-
zinische Verwendung.

Anwendung in der Krebsbehandlung
Die Bestrahlung mit Partikeln ist immer

dann besonders sinnvoll, wenn sich Tumo-
re nahe von strahlenempfindlichen Orga-

www.medaustron.at

nen befinden, die bei einer konventionellen
Strahlentherapie zu groflen Schaden neh-
men wiirden. Sie wird hauptsachlich bei Tu-
moren angewandt, die lokalisiert sind und
bei denen eine Heilung oder eine langjah-
rige Tumorkontrolle erreichbar ist. Generell
ist das Ziel, nicht nur die Erkrankung wir-
kungsvoll zu bekdmpfen, sondern auch die
Lebensqualitdt der Betroffenen zu erhalten
oder wiederherzustellen.

Weltweit nur sechs Mal

MedAustron ist das erst sechste Zentrum
weltweit, das verschiedene Teilchenarten
fiir die Therapie einsetzen kann. Um auch
weiterhin an der Spitze zu bleiben, arbeitet
man laufend daran, das Indikationsspekt-
rum durch neue, innovative Therapiekon-
zepte zu erweitern, die Evidenz durch kli-
nische Forschung zu erhéhen und durch
technische ~ Weiterenwicklungen  sowie
translationale und naturwissenschaftliche
Forschung die Partikeltherapie weiter zu
verbessern.

MedAustrond




KULTUR

AM ENDE
IST ALLES
MUSIK

Klassik oder Moderne? Eher Klassik und Moderne!
Dass beides zusammen alles andere als ein
Widerspruch ist, lebt Klarinettist Christoph Zimper vor.
Fur seine Kompositionen geht er nicht nur
mit offenen Augen und Ohren durch die Welt,
sondern lasst sich auch von seiner Spiritualitat leiten.
In den Kasematten wird das im Herbst erlebbar.

Text Irene Olorode

a2

Foto: Tim Cavadini


https://tourismus.wiener-neustadt.at/am-ende-ist-alles-musik

Christoph
Zimper
beschaftigt
sich seit

25 Jahren
mit der
Klarinette.

33



34




Was ein Schmetterling und ein Gefiihl
gemeinsam haben? Fiir die meisten
nichts. Fiir Christoph Zimper hingegen
viel. Beides kann ihn zu neuen Kompo-
sitionen inspirieren. Die allumfassen-
de Verbundenheit mit der Musik be-
gleitet den Wiener Neustéddter bereits
sein ganzes Leben. Sein bevorzugtes
Ausdrucksmittel: die Klarinette — auch
wenn er das Verhaltnis zu ihr als durch-
aus turbulent beschreibt. ,Die Liebe
zur Klarinette fiihlt sich an wie eine
langjéhrige Ehe. Man geht gemeinsam
durch Ups und Downs, man bekommt
ab und zu den Spiegel vorgehalten —
was meistens nicht angenehm ist —,
man stellt sich infrage, bis man sich
aufneue Art und Weise wieder kennen
und lieben lernt.“

Der gemeinsame Weg begann fiir den
1986 Geborenen beim Musikunterricht
in der Musikschule Markt Piesting,
flihrte 2005 an das Conservatoire de
Musique in Menton, Frankreich, und
miindete im Studium des Konzertfachs
Klarinette an der Universitat fiir Musik
und darstellende Kunst Wien bei Pro-
fessor Johann Hindler. Schon damals
war Christoph Zimper Mitglied der
Akademie der Miinchner Philharmo-
niker. Ab 2012 musizierte er als Solo-
klarinettist im Mozarteumorchester
Salzburg. Er sollte es fiir sechs Jahre
bleiben und auch fiir andere Orches-
ter titig sein, wie etwa die Wiener
und die Miinchner Philharmoniker
und die Bayerische Staatsoper. Mehr-

»DIE LIEBE ZUR KLARINETTE

IST WIE EINE EHE.

MAN GEHT GEMEINSAM

DURCH UPS UND DOWNS

UND BEKOMMT AB UND ZU
DEN SPIEGEL VORGEHALTEN .«

fache Auszeichnungen und Stipendien
untermauern den Ruf des Ausnahme-
talents. Eines zieht sich als roter Faden
durch seine Karriere: die Verbindung
verschiedener Musikstile und Genres.
Dabei fiihrt seine Begeisterung fiir an-
dere Kulturen zu neuen Herangehens-
weisen an klassische Stiicke. So trifft
bei ihm Populdrmusik auf Klassik oder
auf bildende Kunst — etwa bei ,,Lost
Skin“. Wahrend ein Mérchen mittels
Instrumenten und Gesang erklingt,
malt die Kiinstlerin Anna Vidyaykina
die Szenen mit und in Sand.

Einen besonderen Stellenwert hat fiir
Christoph Zimper die Kammermusik,
weil dabei fir ihn ,Individualitdt und
kollektive Energie so wunderbar aus-
gewogen sind“. Seine Leidenschaft, das
Klassische mit innovativen Konzertfor-
maten neu zu denken, lebt der Musiker
auch beim Weiflensee Klassik Festival
aus, das er 2015 mitbegriindete und
dessen kiinstlerischer Leiter er seither
ist.

2017 wurde er von der Universitat fiir
Musik und darstellende Kunst Wien
zum Professor fiir Klarinette berufen.
Bereits in seinen ersten Jahren wur-
de er als Gastprofessor an die Royal

Academy London und an das Rimski-
Korsakow-Staatskonservatorium in
St. Petersburg eingeladen. Seine Bot-
schaft an den Nachwuchs: ,,Hor auf
dein Bauchgefiihl! Du weil3t mehr, als
du denkst.“

Auf ebendieses Bauchgefiihl vertrau-
te er, als er 2018 sein Engagement im
Mozarteumorchester Salzburg aufgab,
um zu einer eigenen musikalischen
Sprache zu finden. Das Ergebnis, sein
Debiitalbum ,,The Millennials Mass“,
erschien 2021 bei Col Legno Mu-
sic. ,,Fiir die Generation der Millen-
nials — der zwischen 1980 und 2000
Geborenen, der auch ich angehore
— bietet die Kirche meist keinen spi-
rituellen Halt mehr, der so dringend
gebraucht wiirde. Wir treiben umher
in einem Meer an Moglichkeiten, in
dem es bei all der Fiille schwierig ist,
sich fiir irgendetwas zu entscheiden.
Deshalb verharren wir gerne in Ohn-
macht. Fiir genau diese suchenden jun-
gen Menschen wurde die Millennials
Mass geschrieben®, so der Komponist.
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CHRISTOPH ZIMPER

»THE MILLENNIALS MASS«
FREITAG, 21. OKTOBER 2022

»LOST SKIN«
DONNERSTAG, 17. NOVEMBER 2022

Kasematten Wiener Neustadt,
jeweils um 19.30 Uhr

DETAILPROGRAMM:
WWW.KASEMATTEN-WN.AT

Wie immer ein wiirdiger Rahmen: Im Oktober werden
die Kasematten zur Bihne fiir Christoph Zimper.
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DIE KLARINETTE

Die Klarinette ist ein zylinderférmiges Holzblas-
instrument mit Klappen aus Metall. Sie besteht
aus funf Teilen: dem Mundstiick mit einfachem
Rohrblatt und der Klammer sowie weiters der
Birne, dem Ober- und Unterstiick und dem trich-
terférmigen Becher. Um einen Ton zu erzeugen,
blast der Musiker in das Instrument und driickt
mit der Unterlippe auf das Rohrblatt. Ob ein Ton
hdher oder tiefer ausféllt, hangt davon ab, welche
Ldcher der Klarinette direkt mit den Fingern
oder indirekt mechanisch verschlossen werden.

Der Vorlaufer der Klarinette ist das Chalumeau,
das um 1700 von Johann Christoph Denner mit
einer Zusatzklappe versehen wurde. Die moderne
Klarinette wurde Anfang des 19. Jahrhunderts von
lwan Mdller entwickelt. Heute unterscheidet man
im Allgemeinen zwei Mechaniken, die verschieden
gegriffen und gespielt werden: das franzdsische
(B6hm-)System mit 17 Klappen plus einer Brille mit
zwei Ringen sowie das deutsche (Oehler-)System
mit 22 Klappen plus Brille mit einem dritten Ring.

,»All das in die Liturgie einer Messe zu
verpacken, fand ich so reizvoll, schon
weil das Wort ,Messe‘ so stark pola-
risiert. Allein das Wort ist so unhip,
dass es beinahe schon wieder hip ist.
Doch fern aller Dogmen, Formen und
Geschichten: Die Botschaft fiir sich
betrachtet sowie deren Bedeutung fiir
das eigene Leben — das hat durchaus
Kraft.“ Mit Elementen aus Klassik, Jazz
und Pop lasst sich seine Musik (kom-
poniert fiir zehn Instrumentalistinnen)
keinem Genre zuordnen. ,,Bei all den
Eindriicken, die stdndig auf mich her-
einprasseln: Wie kann ich mich ent-
scheiden, wenn es um meine eigene
musikalische Sprache geht? Wenn
doch alles, was ich erlebe und hore, ja
bis zu einem gewissen Grad Teil von
mir ist? Am Ende ist alles Musik.“

Hérprobe:
The Millennials Mass

Foto: Christian Husar


https://www.kasematten-wn.at/de/veranstaltungen/programm-nach-sparte

plus

eco

Die Wirtschaftsagentur
des Landes Niederosterreich

Seit Uber 50 Jahren beraten und
begleiten wir bei Betriebsansiedlungen
und -erweiterungen, regionalen
Férderungen und Internationalisierung,
Uberbetrieblichen Kooperationen und
Branchen Netzwerken, Forschung und
Entwicklung. Wir verbinden Wirtschaft
und Politik, Unternehmen und
Verwaltung, Investoren und Initiatoren
regionaler und internationaler Projekte.




LOKALBESUCH

MODERNE KUCHE
IN ALTEM GEMAUER

Im Wirtshaus Altes Backhaus wird zeitgemaBe Osterreichische
Klche aufgetischt. Bernhard Gruber, Koch mit Leib und Seele,
hauchte dem mittelalterlichen Gebaude neues Leben ein —
und wurde dafur mit zwei Hauben ausgezeichnet.


https://tourismus.wiener-neustadt.at/moderne-kueche-in-altem-gemaeuer

Fotos: Gregor Kuntscher

Text Nikolaus Nussbaumer

Schon als kleiner Bub blickte er seiner
Grolmutter, einer gelernten Kéchin,
neugierig iber die Schulter. ,,Den Kai-
serschmarrn meiner Oma habe ich ge-
liebt. Ich durfte ihr beim Teigrithren
und Schneeschlagen helfen®, erinnert
sich Bernhard Gruber. Auch seine Mut-
ter kochte mit Leidenschaft. ,,Sie hat
sich bereits Anfang der 1980er-Jahre
intensiv mit gesunder Kost auseinan-
dergesetzt.”

Da war es nur naheliegend, dass Bern-
hard Gruber in der Schule nicht wie
seine Klassenkameraden Maschinen-
schreiben lernte. Er entschied sich fiir
das Unterrichtsfach ,,Hauswirtschafts-
lehre und Kochen® — das bis dahin
den Médchen vorbehalten war. Nach
der Schule machte er im Alpenhotel
Knappenhof in Reichenau an der Rax
eine Lehre zum Koch und Kellner, wo
er es bis zum Kiichenchef brachte.

Ausgezeichnet! Kleine Tir zum groBen Glick.
Der Saibling (groBes Bild) ist ein Klassiker
auf der Backhaus-Karte.

wischav 509‘_"“‘”” 1

ol yenezianischer

Den Traum vom eigenen Restaurant er-
fiillte sich Bernhard Gruber im Septem-
ber 2011, als ein schon gelegenes Lokal
in Wiener Neustadt einen Nachmieter
suchte. Das Haus in der Bahngasse 1
blickt auf eine lange Vergangenheit
zuriick. Erbaut im 14. Jahrhundert,
wurde es 1450 erstmals urkundlich
erwdhnt. Im Zweiten Weltkrieg war
es eines von nur wenigen Gebduden,
welche die Bombardements auf die
Stadt unbeschadet {iberstanden. Der
Legende nach ist dies der Marienstatue
in der Mauernische der Gebaudefront
zu verdanken.

Qeivied

o
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https://www.altes-backhaus.at/
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Da das Gebéude fast 300 Jahre lang
einen Béckereibetrieb beherbergte, lag
der Name des neuen Lokals auf der
Hand: Altes Backhaus. Schwieriger
gestaltete sich fiir Bernhard Gruber
der Weg vom Kochsein zum Wirtwer-
den. ,,Es war ein Sprung ins kalte Was-
ser“, erinnert sich der 50-Jahrige. ,Iich
musste erst in die neue Rolle hinein-
finden.“ Ein Wirtshaus mit einfachen
Wiener Gerichten sollte es werden —
doch da hatte der Wirt die Rechnung
ohne seine Géste gemacht. ,Diese
haben sich eine gehobene Kiiche ge-
wiinscht.“ Ganz nach dem Motto: fein,
aber doch leger. Mittlerweile darf man
sich iiber zwei Gault-Millau-Hauben
freuen - als einziges Lokal in Wiener
Neustadt.

Seit nunmehr elf Jahren trifft Bern-
hard Gruber mit seinen Ideen den Ge-
schmack der Géste. Sein Erfolgsrezept?
»,Gerichte, die gut gehen, bleiben auf
der Karte. Wenn wir merken, dass eine
Richtung nicht angenommen wird,
dndern wir die Speisen®, sagt er. Seine
Hauptdarsteller sind Produkte aus der
Nachbarschaft, bevorzugt in Bio-Qua-
litdt und direkt vom Bauernhof. So
kommt das Beiried vom Fleckvieh aus
dem Schneebergland, der Bachsaibling
vom Gut Dornau in Leobersdorf und
die Hartwurst von der Hohen Wand.
Jeden zweiten Mittwoch unternimmt
Bernhard Gruber mit seinen Gésten im
Rahmen eines fiinfgdngigen Themen-
mentis eine kulinarische Entdeckungs-
reise, genannt ,Neues Backhaus“.
Dann mag schon einmal Sushi von der
Makrele auf franzosische Taube und
venezianische Leber treffen.

GEHOBENE
KUCHE - FEIN,
ABER DOCH
LEGER. UND AUF
DER WEINKARTE
FINDEN SICH
350 EDLE
TROPFEN,

Die Weinkarte konzentriert sich weit-
gehend auf Flaschen heimischen Ur-
sprungs und beeindruckt mit 350
edlen Tropfen. Wem da die Wahl
schwerfallt, wendet sich an Sommelier
und Restaurantleiter Franz Schmutzer.
Der 34-Jahrige absolvierte seine Aus-
bildung bei den haubendekorierten
Obauer-Briidern in Werfen (Salzburg).
Heute gehort Schmutzer — neben Pa-
tron Bernhard Gruber und dessen
Frau Petra — zum dreikopfigen Fiih-
rungsteam. ,,Ohne ihn geht es einfach
nicht, streut Bernhard Gruber seinem
Servicechef Rosen.

,Wer nicht mit der Zeit geht, geht mit
der Zeit“, lautet ein bekanntes Zitat.
Das Trio vom Alten Backhaus geht mit
der Zeit und kocht auf Wunsch gluten-
frei. Und wer zum Essen ein Glas Lei-
tungswasser bestellt, tut damit auch
Gutes: Der Verkaufspreis von einem
Euro geht ndmlich zu hundert Prozent
an ein Sozialprojekt fiir schwerkranke
Kinder in Wiener Neustadt.

www.altes-backhaus.at



Fotos: Gregor Kuntscher, Werner Krug

Das Lokal wurde behutsam auf Vordermann gebracht, die Speisekarte erneuert und erweitert.
Restaurantleiter und Sommelier Franz Schmutzer, Petra und Bernhard Gruber sind das Team,
das im Backhaus fur die Géste auf kulinarische Entdeckungsreise geht.
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Wiener
Neustadt
HISTORY

Wiener Neustadt blickt auf eine mehr als
100-jahrige Flugtradition zurtck. Hier wurde
der erste Flugplatz Osterreichs gebaut,

und heute gilt die Stadt als bedeutendes
Zentrum fUr Luft- und Raumfahrttechnik.

42
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https://tourismus.wiener-neustadt.at/eine-ziemlich-abgehobene-geschichte

Text Nikolaus Nussbaumer

Es war ein wahrlich visionérer Plan,
den der Wiener Neustiddter Gemeinde-
ratam 11. Juni 1909 beschloss: Kaum
existierte das erste Motorflugzeug in
Osterreich, wurde nordwestlich der
Stadt schon ein Flugplatz errichtet.
Wortwortlich hiefd es damals: ,,Zum
Zwecke der Férderung des mechani-
schen Flugwesens erbaut die Stadtge-
meinde auf einem der am Steinfelde
an der Wollersdorfer Straf3e gelegenen
Grundstiicke eine Aeroplan-Halle um
den Betrag von beildufig 2.500 Kronen,
stellt die in dieser Gegend liegenden
Grundstiicke zu Flugversuchszwecken
den Mietern der Halle zur Verfiigung
und gestattet anderen Interessenten,
dhnliche Hallen zu erbauen.

Seit 1906 hatte die Heide zwischen
Wiener Neustadt und Wollersdorf als
Landeplatz fiir Freiballone und Luft-
schiffe gedient. ,Das ebene und karge
Steinfeld war landwirtschaftlich nicht
nutzbar. Daher bot es sich als ideales
Flugfeld an“, sagt Historikerin Eveline
Klein. ,,Auch die Ndhe zur Hauptstadt
Wien und die gute Bahnanbindung
sprachen fiir Wiener Neustadt.“ Am
17. November 1909 wurde das Areal
zum Flugplatz erklart — es war dies
der erste in der Osterreichisch-Ungari-
schen Monarchie. Befestigte Pisten gab
es damals freilich noch nicht. Das Flug-

feld war nicht mehr als eine geméhte
Wiese. Dafiir wurden fiinf Quadrat-
kilometer gerodet und geebnet. Bereits
ein Jahr spater, 1910, fand das erste
Preisfliegen statt. Kaiser Franz Joseph
(Bild links) war einer von 30.000 Zu-
schauern, die dem Treiben beiwohn-
ten — der Monarch von einem eigens
errichteten Kaiserpavillon aus.

Flugpioniere wie Igo Etrich, Karl Illner
und Adolf Warchalowski lief3en sich
von den Moglichkeiten in Wiener
Neustadt anlocken und konstruierten
hier neue Modelle. 1909 erprobte der
Textilfabrikant Etrich sein Motorflug-
zeug Etrich IT, mit dem die ersten Fliige
gelangen. Eveline Klein: ,Von den in
Wiener Neustadt angesiedelten Austro-
Daimler-Motorenwerken erhielt er da-
fiir den ersten brauchbaren dsterreichi-
schen Flugzeugmotor.“ Die sogenannte
Etrich-Taube erreichte eine Rekord-
hohe von mehr als 400 Hohenmetern.

Durch den Ersten Weltkrieg gewann
der Industrie- und Luftfahrtstandort
Wiener Neustadt an strategischer Be-
deutung. Bis zum Kriegsende 1918
wurden in der Oesterreichischen
Flugzeugfabrik AG Kampfflugzeuge
fiir die k. u. k. Luftfahrtruppen erzeugt,
darunter die bekannten Albatros-D.-
[II-Jagdflugzeuge, die mit Maschinen-
gewehren ausgestattet waren. Hier
entstanden auch erste erfolgreiche
Hubschrauberkonstruktionen. Nach
dem ,, Anschluss“ an Nazi-Deutsch-
land im Jahr 1938 wurde der Flugplatz
stark ausgebaut: Bis zu 17.000 Arbei-
ter fertigten nun Flugzeuge des Typs
Messerschmitt Bf 109. Insgesamt 8.500
dieser Jagdbomber verlief3en im Zwei-
ten Weltkrieg die Werkshallen. ,Das
war ein wesentlicher Mitgrund da-
fiir, dass die Stadt durch feindlichen
Bombenhagel fast vollstdndig in Schutt
und Asche gelegt wurde“, berichtet
Eveline Klein.

Heute présentiert sich Wiener Neu-
stadt als das Zentrum fiir Luft- und
Raumfahrt in Niederdsterreich. Neun
internationale Top-Firmen sind hier
angesiedelt, 1.500 Menschen arbei-
ten in dieser Branche. Die Fachhoch-
schule Wiener Neustadt hat als erste
Bildungseinrichtung in Osterreich den
Studiengang , Aerospace Engineering®
(Raumfahrttechnik) eingefiihrt. Mit
,Pegasus“ gelang es der FH im Jahr
2017, einen eigenen Kleinsatelliten
ins Weltall zu schicken.

Die Luftfahrt stellt auch einen be-
deutenden Freizeitfaktor dar. Wiener
Neustadt beherbergt mehr als 20 Flug-
vereine mit etwa 1.000 Mitgliedern.
Immer wieder wurden hier nationale
und internationale Meisterschaften im
Segelflug, Modellflug und Fallschirm-
springen durchgefiihrt; zusatzlich fan-
den unzdhlige Flugtage, Flugmessen
und Air-Shows statt. Befestigte Pisten
gibt es auf dem Flugplatz Wiener Neu-
stadt West bis heute nicht. Damit ist
das Flugfeld der grof3te Naturflugplatz
Europas — und gleichzeitig der alteste
des Kontinents.

Ob sich das wohl die Stadtherren von

Wiener Neustadt anno 1909 haben
trdumen lassen?
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1. Reihe (v.li.): Flugfeld und Hangar (1912). Restaurationsraume und Kaiserpavillon (1910).
Flugzeugfihrer Karl lliner mit Konstrukteur Igo Etrich.

2. Reihe: Die legendare Etrich-ll-Taube hatte eine Reichweite von 140 Kilometern.

1910 fand in Wiener Neustadt das erste Preisfliegen statt.
3. Reihe: In der Montagehalle 1 der Wiener Neustadter Flugzeugwerke wurden im Zweiten Weltkrieg

die Rimpfe der Messerschmitt Bf 109 gefertigt. 1943 wurde das Werksgelande bombardiert.
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Fotos: Stadtarchiv Wiener Neustadt; lllustration: Romina Birzer
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EVELINE KLEIN. ...

...kam 1958 im siidlichen Niederdsterreich

zur Welt. Sie studierte in Wien Germanistik,

Geschichte und Kunstgeschichte
und machte danach eine Ausbildung zur
Museumspidagogin. Seit 2008 leitet sie
in Wiener Neustadt das Museum St. Peter
an der Sperr. Sie ist verheiratet und
hat drei Sohne. Eveline Klein begleitet
das Stadtmagazin historisch.

Die Heide zwischen Wiener Neustadt
und Wollersdorf dient als Landeplatz
fiir Freiballone und Luftschiffe.

Die Stadtgemeinde Wiener Neustadt
lasst ein Flugfeld samt Hangars und
Werkstatten errichten.

Zahlreiche Flugzeugbauer lassen sich
am Flugfeld nieder und konstruieren
neue Typen.

Karl lllner absolviert mit der
sogenannten Etrich-Taube den ersten
dsterreichischen Uberlandflug.

Die k. u. k. Armee mietet
das gesamte Areal.

Ein zweiter Flugplatz, der Flugplatz

Wiener Neustadt Ost, wird angelegt.
Hier fertigt nun die Oesterreichische
Flugzeugfabrik AG (OeFFAG) fir das

Militér.

Im Zweiten Weltkrieg werden in den
Wiener Neustddter Flugzeugwerken

Jagdflugzeuge des Typs Messerschmitt

Bf 109 gebaut.

Die FH Wiener Neustadt schickt mit
,Pegasus® einen Forschungssatelliten
ins Weltall.
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MARKT-GESCHICHTEN

Text Nikolaus Nussbaumer
Fotos Gregor Kuntscher

WARTEN
AUF DIE WURSTE

In seiner kleinen Fleischerei fertigt Franz Langer
mehr als 80 Spezialitaten aus Wild und Schwein,
aus der eigenen Landwirtschaft und vom nahen
Rosaliengebirge. Die Késtlichkeiten bietet er
jeden Samstag am Wochenmarkt an.

Seit 16 Jahren parkt Franz Langer sei-
nen Verkaufsanhanger jeden Samstag
beim Wochenmarkt in Wiener Neu-
stadt. Damals gab ihm ein Freund
den Ratschlag, er moge sich doch mit

Hmohfm'/r seinen selbst hergestellten Produk-

ten aus Wild- und Schweinefleisch

R@I/\{?Md’& Es ist Samstagvormittag, und vor selbstdndig machen. ,Doch der An-

I/MK w\ NW dem Verkaufsanhédnger von Franz fang war schwierig®, erinnert er sich.

W Langer am Hauptplatz hat sich eine ,Ich musste den Leuten das Wild erst

Ldp 6‘/{(“/50 — Menschentraube gebildet. ,,Der Speck  schmackhaft machen.“ Tatséchlich ge-

' schaut gut aus, den nehmen wir“, sagt  noss Wildfleisch lange Zeit nicht den

aﬂa ,/d' der bartige Mann mit dem Kapperl. besten Ruf: Der Geschmack sei streng,

, »Ich bekomme eine Semmel mit Wild- die Zubereitung kompliziert.

HMWM schwein-Leberkése“, verlangt der Bub

im Ful3balldress. ,Habt ihr eh noch Doch Franz Langer leistete erfolg-
genug Wiirste von Hirsch und Reh reiche Uberzeugungsarbeit. ,Wenn
iibrig?“, fragt die Frau mit der blauen es dir nicht schmeckt, bekommst du
Umhéngetasche bang. das Geld zuriick®, erklérte er seinen

Kunden. Kein einziger wollte in den
Franz Langer, gelernter Fleischer vergangenen 16 Jahren sein Geld
und Landwirt, ist nun in seinem zuriick. Im Gegenteil: Zahlreiche Ur-
Element: Er berét, erklart, verkauft, kunden, Medaillen und Preise zieren
fithrt Schméh. ,Ich bin leidenschaft- mittlerweile die Winde im Verkaufs-
lich gerne unter Menschen®, erkldrt anhénger und in seinem Bauernladen
der 60-Jédhrige. ,,85 Prozent meiner in Katzelsdorf. ,Der Herrgott hat mir
Kunden sind Stammkunden. Aufden  die Begabung gegeben, Produkte her-
Markt fahren, das ist, wie seine Fami- zustellen, die den Menschen schme-
lie zu besuchen.” cken®, sagt er stolz.


https://tourismus.wiener-neustadt.at/warten-auf-die-wuerste

Franz Langer lernte das
Handwerk von seinem Vater
und ist stolz auf seine Be-
gabung und die groBe
Leidenschaft. Fir seine
Spezialitdten — von den
Pasteten bis zu den Wrs-
ten — wurde er mehrfach
ausgezeichnet. Und weil er
auch noch eine groBe Portion
Schméah im Sortiment hat,
darf er sich im Laden und
am Markt Uber zufriedene
Stammkunden freuen.
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In der eigenen Landwirtschaft baut Franz Langer Getreide fir Tierfutter
an, der Leberkése im Bauernladen ist dementsprechend beliebt.

Den feinen Gaumen hat Franz Langer
wohl von seinem Vater geerbt, der
einst auch das Fleischerhandwerk
erlernt hatte. Die Mutter fiihrte in
Katzelsdorf ein Wirtshaus. Nebenbei
betrieb die Familie eine Landwirt-
schaft. Das Wirtshaus ist schon lan-
ge geschlossen, die Landwirtschaft
besteht noch heute. Auf 15 Hektar
Flache baut Franz Langer Gerste, Ha-
fer, Mais und Weizen an, das seinen
Schweinen, Pferden, Hithnern und
Enten als Futter dient. Das Fleisch von
Hirsch, Reh und Wildschwein, das er
verarbeitet, stammt von der Jagd im
nahen Rosaliengebirge. Befreundete
Jéager aus dem Schneeberggebiet wie-
derum liefern frisches Gamsfleisch.
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Im hinteren Teil seines Bauernla-
dens befindet sich die kleine, feine
Fleischerei. Mehr als 80 Kostlichkei-
ten entstehen hier in gewissenhafter
Handarbeit — von Hirschsalami {iber
Rehpastete bis hin zu Gamswiirsten.
Unterstiitzt wird er dabei von Tochter
Tamara, 42, die im Laden mitarbeitet
und den Papa auch zum Markt nach
Wiener Neustadt begleitet. ,,Die Triif-
fel-Pastete von unseren Mangalitza-
Schweinen und natiirlich die Wiirste
sind der absolute Renner am Markt*,
erzahlt sie.

Einmal im Jahr, im Jdnner, macht
Franz Langer drei Wochen lang Urlaub.
Dann bleibt der Verkaufsanhédnger
in der Garage, und der Hofladen ist
geschlossen. Sein Ferienprogramm?
Reparaturarbeiten im Hof. ,Wenn
man Viecher hat, kann man nicht auf
Urlaub fahren®, sagt er. Doch Franz
Langer hadert nicht damit. ,,Ich m&ch-
te nichts daran dndern.”

www.franzlsbauernladen.at

»WENN ES

DIR NICHT
SCHMECKT,
BEKOMMST
DU DEIN GELD
ZURUCK «


http://franzlsbauernladen.at/

25.-27. Nov.

2.-4.Dez.

9=11 Dez.

16.-18. Dez.

25. Nov.-24. Dez.



https://www.wiener-neustadt.at/de/kultur-tourismus/advent

Text Isabel Frahndl
Fotos Gregor Kuntscher

DAS GUTE
LIEGT SO NAHE

Im Radius einer halben Autostunde offenbaren sich
in den Bergen rund um Wiener Neustadt
vier prachtige Skigebiete — hinter denen sich
so manch schdne Geschichte verbirgt.

50



https://tourismus.wiener-neustadt.at/das-gute-liegt-so-nah

ERICH PANZENBOCK ...

...ist zum Gliick ein abenteuerlicher Typ.
Ein Skigebiet zu iibernehmen ist jeden-
falls eine abenteuerliche Sache. Er und
sein Bruder Klaus sind beide eigentlich
Bau- und Zimmermeister, betreiben aber
auch ein lokales Kaffeehaus und nun auch
noch das hochste Skigebiet des Bezirks.

Keine weiBen Pisten, gesdumt
von griinen Feldern — hier liegt nur
Naturschnee, so weit das Auge reicht.
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In einem fast perfekten Halbkreis um
Wiener Neustadt angeordnet liegen
vier Skigebiete, die viele Stadtbewoh-
nerinnen und -bewohner als Ziele
fiir spontane Tagesausfliige schétzen.
Aber auch aus sdmtlichen anderen
Richtungen kommen Tagesgéste we-
gen der giinstigen Lage angereist, die
meisten davon aus Wien, Graz und
Eisenstadt, manche sogar aus Slowe-
nien oder von noch weiter weg. Aus
gutem Grund: Kinder aus der Gegend
und vor allem aus der Stadt sollen zum
Skifahrenlernen nicht zwangsweise fiir
Intensivkurse in die gro3en Skigebiete

Erich kimmert sich um die Bedurfnisse aller Besucher auch abseits der Piste.
Dazu zahlen auch jene, die zur kleinen hélzernen Wallfahrtskirche Maria Einsiedel pilgern.

fahren miissen. Das geht ndmlich ge-
nauso gut auf dem Berg vor der Haus-
tiir. Diese Meinung teilt auch Erich
Panzenbock, Co-Geschiftsfithrer des
Skigebiets Unterberg. Deshalb diirfen
schulpflichtige Kinder aus Wiener Neu-
stadt auch die 16 Kilometer Pisten dort
gratis nutzen. Das Gefiihl von Heimat
auf der Piste kennen der 57-jdhrige
Erich und sein Bruder Klaus noch aus
ihrer Kindheit. Kein Wunder also, dass
sie den Generationen nach ihnen die-
ses Privileg ermdglichen wollten. Was
jedoch alle erstaunte, war, wie weit
sie dafiir zu gehen bereit waren. 2014
bewiesen sie unglaubliches Engage-
ment fiir die Region, als sie zusammen
mit einem dritten Einheimischen das
Skigebiet Unterberg in einer Privat-
initiative (ibernahmen, nachdem es die
Vorbetreiber hatten schlie3en wollten.



»DER UNTERBERG WAR
IMMER SCHON EIN REINES
NATURSCHNEEGEBIET.«

Seitdem ist daraus ein richtiger Fami-
lienbetrieb geworden. S6hne, Tochter,
Schwiégerin: Alle helfen mit, wenn die
Wintersaison an die Tiir klopft. Dabei
klopft sie gar nicht jedes Jahr.

Der Unterberg war ndmlich immer
schon ein reines Naturschneegebiet,
und fiir Erich und Klaus war es nie
auch nur ein Thema, daran etwas zu
dndern. ,,Wir kénnen nicht permanent
gegen die Natur ankdmpfen“, sagt
Erich. Das bedeutet natiirlich, dass
in schneearmen Jahren kein oder nur
wenig Betrieb moglich ist — und diese
Jahre erlebt man leider immer 6fter.
Ein Grund mebhr fiir die Briider, sich
am Schnee zu erfreuen, zumal es noch
genug gibt. ,Es wére schade, wenn wir
das Skifahren nicht erméglichen wiir-
den, solange es witterungstechnisch
noch moglich ist“, ist sich Erich gewiss.

Wiéhrend am Unterberg seit einigen
Jahren ein neuer Wind weht, blickt
ein Skigebiet weiter siidlich stolz auf
eine imposante Geschichte zuriick: Von
Moénichkirchen wurde ndmlich bereits
1949 ein Sessellift auf der Monich-
kirchner Schwaig gebaut — der erste
in Niederdsterreich. Seitdem wurden
die Lifte stets ausgebaut, renoviert und
optimiert. Heute ist auf den 13 Kilome-
tern Piste des Gebiets Monichkirchen-
Mariensee von der sanften Babyabfahrt
bis hin zum steilen FIS-Hang fiir alle
etwas dabei. Seit 22 Jahren plant
Geschéftsfithrer Gerald Gabauer die
Richtung, in die sich das Skigebiet

entwickeln soll. Unter seiner Leitung
wurde es letztes Jahr deutlich moder-
nisiert: In der hochmodernen Service-
werkstatte ist mit Schleifautomaten
und UV-Wachsgerét ein Rennservice
auf Top-Niveau moglich. Im selben
Gebaude befindet sich aulferdem ein
neuer Verleih, der mit rund 600 Aus-
riistungssets ausgestattet ist.

Auch am Semmering ist man am Puls
der Zeit: Seit einigen Jahren zeigt ein
junges Marketingteam unter der Lei-
tung von Maria Ivanovych (u.a. auf
Social Media), was das Skigebiet so ein-
malig macht. Und da gibt es einiges: In
der Hauptsaison gehen jeden Abend die
Flutlichter an und erméglichen Nacht-
skifahren und Nachtrodeln bis 22 Uhr.
Aber auch fiir Langlaufen, Skitou-
rengehen und Schneeschuhwandern
steht der Name Semmering — genau-
so wie das Snowbiken, bei dem man
gegen Saisonende nach einer Einfiih-
rung mit dem Rad an Skifahrern und
Snowboardern vorbeibrettern kann.
Wer zwar sportbegeistert, fiirs Sport-
machen aber nur schwer zu begeistern
ist, sollte das FIS-Weltcuprennen Ende
Dezember nicht verpassen. Es lohnt
sich auf jeden Fall, der Instagram-Site
einen Besuch abzustatten — vielleicht
ist das eine oder andere erwdhnte
Abenteuer ja nur einen Klick auf die
Adventkalender-Aktion entfernt.
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GERALD
GABAUER ...

... hat heuer viel zu lachen. Das Ski-
gebiet Monichkirchen-Mariensee,
in dem er schon als Bub unterwegs
war, hat auch durch sein Zutun
einen grofen Schritt nach vorn
dgemacht. Doch ein Blick zuriick
schadet nie: Gerald spricht mit
Stolz iiber die geschichtstrichtige
Vergangenheit des Skigebiets.

In dem neuen Hauptgebaude des Skigebiets wurden Verleih, Kassen und Werkstatt
unter ein Dach gebracht. AuBerdem wurde eine Reihe Automaten eingerichtet,
an denen man sich mit Tee, Kaffee, S&ften und Snacks starken kann.



Einmal auf dem Berg angekommen, sind die Moglichkeiten, den Tag zu verbringen,
vielfaltig: Wird es ein Skitag oder eine Skitour? Vielleicht sogar eine Skinacht?
Oder bleibt es vielleicht einfach bei einem Einkehrschwung in das Liechtensteinhaus?

MARIA IVANOVYCH &
TANJA PASUTINA ...

...sind stindig unterwegs, um ihr
Skigebiet von seiner besten Seite

zu prisentieren. Messen, kreative
Kampagnen, Eventplanung und

das eine oder andere Fotoshooting:
vor allem die Abwechslung gefillt
Tanja (rechts) an ihrem Job, den sie
seit einem Jahr macht. Maria (links)
ist zwar fast gleich alt, hat aber

ein paar Jahre mehr Erfahrung.
Vor drei Jahren, als sie im Skigebiet
zu arbeiten begann, stand sie

zum ersten Mal mit wackligen
Knien auf einer Piste. Heute fihrt
sie oft und gern - und, wie man
sieht, nicht nur auf Skiern.
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CHRISTOPH
KOGLER ...

...ist zwar der hauptverantwort-
liche Betriebsleiter am Schneeberg,
sitzt aber ungern den ganzen Tag
nur im Biiro. Er ist oft mit dem
Quad oder auf Skiern in dem Gebiet
unterwegs, das ihm seit Kindheits-
tagen so vertraut ist, kontrol-

liert die Infrastruktur und priift
die Sicherheit. In ,Puchis Welt*,
wo die Kleinsten die ersten Pisten
im Tortenstiick-Stil bestreiten, ist
er besonders akribisch bei den Vor-
kehrungen. Zusammen mit seinem
Team plant er auRerdem laufend
neue, abwechslungsreiche und oft
einzigartige Angebote fiir die Kids.
Und das zahlt sich aus: Das Kinder-
skiparadies ist sehr beliebt.

Christoph mit seinem Quad. Er kennt die malerisch gelegenen Pisten und den Ausblick,
bei dem man nicht glauben kann, dass man sich noch in Nieder&sterreich befindet. Die
Alpenauslaufer bieten ein Panorama, das man vom Schneeberg aus bewundern kann.



»DER VERSCHNEITE

SCHNEEBERG

IST ALS KULISSE

EINZIGARTIG.«

Weiter siidlich, die Raxalpe entlang,
offenbart sich fiir Skibegeisterte eines
der beeindruckendsten Panoramen in
den Alpenauslaufern: der Schneeberg,
der hochste Berg Niederosterreichs.
,Das Erlebnis, hier raufzufahren — mit
dem schneebedeckten Schneeberg als
Hintergrundkulisse —, ist einzigartig®,
sagt der hauptverantwortliche Be-
triebsleiter Christoph Kogler.

So massiv und imposant der Schnee-
berg auch erscheint, so intim und fa-
milidr ist das Skigebiet. Aber nicht nur
das Skifahren zieht Familien in die be-
rithmte Salamanderbahn und auf den
Schneeberg. ,Es gibt verschiedenste
Moglichkeiten, den Tag zu gestalten®,
so Christoph. Dazu zdhlen Rodeln,
Bobfahren, Schneeschuhwandern
oder Tourengehen. Auf der Skiroute
herrscht ein Mixbetrieb, wo verschie-
dene Sportarten aufeinandertreffen.
Vor allem fiir Anfanger ist der Schnee-
berg mit ,,Puchis Welt“ ein geschiitzter
Ort, um die ersten Schwiinge zu wagen.
Waschbar Puchi begleitet die jiingsten
Gaéste durch sein Reich, mit Zauber-
teppich und allerlei Elementen zum
Rauf-, Runter- und Durchfahren. Dank
der beiden Skischulen, die gezieltes

Training anbieten, konnen hier alle
das Skifahren erlernen, auch die, bei
denen das Gehenlernen noch gar nicht
lange her ist. ,Fiir solche Géste kann
sogar der Lift ein bisschen runterbrem-
sen, damit alle heil oben ankommen*,
erklart Christoph Kogler. Das Magische
an Puchis Welt: Im Sommer hort hier
das Skivergniigen nicht auf. Auf dem
groRten Kunststoffmattenhang Oster-
reichs kann man auch im Hochsommer
seine Schwiinge ziehen — ohne Ski-
anzug, versteht sich.

Unterberg, Monichkirchen, Semme-
ring und Schneeberg: Jedes dieser
vier Skigebiete ist nicht mehr als eine
halbe Stunde von Wiener Neustadt
entfernt. Ein Besuch zahlt sich also
auf jeden Fall aus. Aber wenn man
die Verantwortlichen von ihren loya-
len Gésten schwéarmen hort, hat man
den Eindruck, dass das fiir die Wiener
Neustadter ohnehin nichts Neues ist.
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MEIN
Wiener
Neustadt

{_", mmﬂWZWhA .

GIBT ES EINE ANEKDOTE, DIE SIE

MIT WIENER NEUSTADT VERBINDEN?
Jetzt nach so vielen Jahren darf
man es ja erzahlen: Unser Matura-
jahrgang war regelmaBig in der
»Emma“, dem damaligen Café
gegeniber unserer Schule. Und das
teilweise sogar mit den Lehrern ...

WELCHE BLEIBENDEN
ERINNERUNGEN HABEN SIE AN [HRE
SCHULZEIT IN WIENER NEUSTADT?

Im Alter zwischen 10 und 13 Jahren
war ich ziemlich schiichtern.
Der Wechsel ins Musik-BORG hat
mir damals unendlich gutgetan.
Wir hatten eine einzigartige
Klassengemeinschaft, engagierte
Lehrerinnen und Lehrer und
aufwendige Schulkonzerte mit
Orchester und Chor. All das hat mir
in meiner Entwicklung sehr geholfen.

WAS WAR IHR LIEBLINGSPLATZ IN
WIENER NEUSTADT - UND WARUM?
Mein Lieblingsplatz war schon immer
der Akademiepark — um genau zu sein,
ein ganz besonderer Abschnitt der
Allee, der mich bis zum Schneeberg
blicken lasst. Hier zu spazieren hat
mich beruhigt und Kraft tanken lassen.
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Die Sangerin und Musical-
Darstellerin stand auf
den Bithnen namhafter
Theater- und Opernhauser
in Deutschland und
Osterreich und war
in Stiicken wie ,Aida’,
West Side Story*“ und
,Cats“ zu sehen. Kindheit
und Jugend verbrachte
die heute 39-Jihrige
in Wiener Neustadt.

Was schitzen Sie an Wiener Neustadt?

In erster Linie die Leute! Jede wichtige musikalische
Station in meinem Leben — sei es die Musikschule,
das Konservatorium, das Theater im Neukloster oder
das Musik-BORG - hat mich intensiv mit den
Menschen hier verbunden. Und ich stehe nach wie
vor in Kontakt mit vielen von ihnen. Was ich an der
Stadt auch sehr schatze, ist das Kulturangebot.
Wiener Neustadt leistet hier wirklich tolle Arbeit!

Mit welchen Attributen wiirden Sie
Wiener Neustadt beschreiben?

Bodenstindig, geschichtstriichtig,
musikalisch, herzlich.

Nazide ist die Tochter
einer Osterreichischen
Musiklehrerin und
eines turkischen
Opernsangers. An der
Musikschule und am
Konservatorium erhielt
sie ihre Ausbildung

in Klavier und Violine.
2018 tourte sie fir

die James-Bond-
Konzertserie ,,Drei im
Auftrag lhrer Majestat”
mit Maya Hakvoort
und Sandra Pires
durch Osterreich.
2019 und 2021 stand
sie beim ,Symphonic
Rock History“

mit Andy Baum,
Christian Kolonovits
und Thomas Rabitsch
auf der Bihne.

Foto: Jan Frankl


https://tourismus.wiener-neustadt.at/5-fragen-an-nazide-aylin

150 Jahre J.M. Hauer Musikschule Konzertzykius
,,IF MUSIC BE THE FOOD OF LOVE
SchauspielRANMAN  Kesematen 2010,
Konzert CHRISTOPH ZIMF'ER
»THE MILLENNIALS MASS“

Ausste”ung BARDC AND MORE Museum St. Peter an der Sperr
Konzert PIA BARESCH .,VIELLElCHT WOAN DERS"“ Kasematten

Jubildumskonzert 40 JAHRE
WIENER NEUSTADTER INSTRUMENTALISTEN

_Aussteﬂung GUNTER |:|5|3|.|ER : Museumstpewranderspe”

Kasematten 18.10.

Kasematten

Kasematten

150 Jahre J.M. Hauer Musikschule Konzertzykfus
HANSEL & GRETEL

; K"”Ze”CHR'STOPH Z'MPER ”LOST SK'N“ . e Xl
: K LT G

KonzertSEBASTIAN HOLZER UND Cacststior 56.11
BORG.BIG. BAND ALL STARS o

Schauspjei VDM WIN DE VERWEHT ECHT JETZT‘? Kasematten 42 B

KRAMPUSLAUF Hauptplatz A B2
ADVENT AM DOM Domplatz 2.-4.12.

Matmee TRID AMABILE Museum St. Peter an der Sperr 412,
ADVENT IN DER BEETHOVENALLEE Beethovenallee 9.-11.12.
Konzert JAZZY CHRISTMAS Museum St. Peter/Sperr 1.2.12.

150 Jahre J.M. Hauer Musikschule Konzertzykr’us
WEIHNACHTSKONZERT

Kasematten

heresiani z

Kmdertheater DURNROSCHEN Kasematten 24,12
STRAUSSART OCTETT ,,SILVESTERKONZERT" Museum St. Peter an der Sperr S50

Schauspiel WIENER NEUSTADTER
COMEDIENBANDE »BANANA TEMF'TATIUN“

Karten erhaltlich in den Info Points Altes Rathaus, Kasematten, Museum St. Peter ad. Sperr, unter der
Telefonnummer 02622/373-311, online unter www.webshop-wn.at sowie an der Abendkasse.

-~ - £
ie Covid-Bestimmungen zum Zei@nkt der Veranstaltung.

‘!&O KULTUR :
NIEDERGSTERREICH



https://events.wnonline.at/

NIEDEROSTERREICH
Einfach erfrischend.

 Erfrisdh
WIRTSH

~ ® Sophie Mehagaldo -



https://www.wirtshauskultur.at/
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